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1 -INTRODUGAO

A Companhia de Entrepostos e Arma-
zéns Gerais de Sao Paulo (CEAGESP) é forma-
da por 13 Entrepostos atacadistas em todo Esta-
do de Sao Paulo e tem a maior rede publica de
armazeéns, silos e graneleiros do Estado.

No Municipio de Sao Paulo fica o maior
entreposto de abastecimento de frutas, verduras,
legumes, diversos (cebola, batata e alho), flores e
pescados da Ameérica Latina, que movimenta
diariamente cerca de 10 mil toneladas de alimen-
tos.

Os produtos ali comercializados sao al-
tamente pereciveis. Logo, sua durabilidade esta
intimamente ligada a todas as etapas de produ-
¢do e comercializacdo e, havendo alguma mu-
danca em suas caracteristicas intrinsecas ou
extrinsecas, o produto perde seu valor comercial,
mas nao necessariamente o seu valor nutricional
(OLIVEIRA; FAGUNDES, 2005).

Esses residuos®, oriundos da comer-
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®Sob o ponto de vista econémico, residuo ou lixo é todo
material que uma dada sociedade ou agrupamento huma-
no desperdiga. Isso pode decorrer de varias razdes, por
exemplo, problemas ligados a disponibilidade de informa-
¢ao ou de meios para realizar o aproveitamento do produ-
to descartado, inclusive da falta de desenvolvimento de
um mercado para produtos reciclaveis (CALDERONI, 2003
apud NOROES et al., 2011).
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cializagdo no Entreposto Terminal de Sao Paulo
(ETSP), ndo tém como fonte apenas os alimentos
que perderam seu valor comercial, mas também
suas embalagens (papeldo ondulado ou madei-
ra), palha, jornal ou papel que muitas vezes a-
condicionam o produto em suas caixas ou cami-
nhdes para evitar injurias fisicas causadas por
danos mecanicos ao produto.

Segundo Silva e Maciel (2011), o termo
residuo solido pode ser entendido como parte
dos residuos gerados que ainda possui valor
comercial se for manejado adequadamente, ou
seja, sO depois de esgotar as possibilidades de
utilizar o residuo de uma atividade para outra é
que se pode classificar esse material como lixo.

A coleta e o tratamento de residuos ge-
rados pela perda’ de alimentos tém alto custo
financeiro, social e ambiental. Segundo Prim
(2003), os residuos podem apresentar valor po-
tencial, em particular os organicos, por sua capa-
cidade de agregar valores econdmicos e sociais
ao seu tratamento (por exemplo, a reciclagem e o
reaproveitamento dos residuos) e quando isso
nao ocorre o que se tem é o chamado desperdi-
cio®, uma vez que se nao tratados, deixam de
gerar riquezas.

"Segundo Chitarra e Chitarra (2005), a perda ¢ a redugdo
na disponibilidade do alimento para o consumo, que é a
redugdo na quantidade fisica do produto alimenticio de
origem animal ou vegetal. O conceito de “perda de alimen-
to” pode estar associado a diferentes fatores, tais como:
perda por peso, devido a transpiragéo do produto vegetal;
perda da qualidade, o que acarreta rejeicao tanto do vare-
jista quanto do consumidor no momento da compra; e
perda de valor nutricional do produto devido a técnicas
inadequadas de armazenamento e/ou manuseio incorreto.

%0 desperdicio ndo pode ser definido precisamente, pois
depende do contexto no qual é utilizado; sdo matérias-
-primas secundarias originadas de sistemas alimenticios,
bem como materiais que ndo s&do reconhecidos como
fonte de alimentos, subutilizados por desvio ou disposigao
devido a consideragdes de ordem econémica ou a conhe-
cimento inadequado do valor alimenticio potencial e de
técnicas de processamento (CARVALHO, 1992 apud
TSUNECHIRO; UENO; PONTARELLI,1994).
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Com vistas a reduzir a agressdo ao
meio ambiente, a questdo do desperdicio de
alimentos apresenta-se como sendo de suma
importancia, considerando que suas consequén-
cias imediatas sdo: o ndo aproveitamento do
valor potencial econémico, social e individual e
sua capacidade de provocar danos ao meio-
ambiente e a saude (PRIM, 2003).

Dessa forma, a racionalizagdo de ativi-
dades e processos que promovem a reducao do
desperdicio de alimentos pode: evitar o consumo
excessivo de agua e de combustiveis fésseis,
considerando que parte do suprimento de agua e
de energia utilizado no processo de producgdo
agricola ndo seria perdida (POSTEL; DAILY;
EHRLICH, 1996); aproveitar recursos econdmi-
cos, inerentes as perdas, para o aumento da
propria producédo agricola (TSUNECHIRO; UE-
NO; PONTARELLI, 1994); e promover a saude e
prevenir doengas, considerando que 0 consumo
de produtos vegetais, importantes fontes de vita-
minas e minerais (micronutrientes) e de fibras,
esta associado a redugao da ocorréncia de doen-
¢as crbnicas (diabetes mellitus, cardiovasculares
e alguns tipos de cancer) e a prevencao de defi-
ciéncias de micronutrientes (por exemplo, anemia
ferropriva e hipovitaminose A), especialmente
importantes nos paises em desenvolvimento
(WHO, 2003).

As estimativas de desperdicio de ali-
mentos variam de acordo com o grau de perecibi-
lidade dos produtos, nivel de desenvolvimento
dos paises e sua capacidade de infraestrutura
em toda a cadeia produtiva, desde a produgao
até o consumo de alimentos (PARFITT; BAR-
THEL; MACNAUGHTON, 2010).

Segundo Oliveira e Fagundes (2005),
no setor agricola, as perdas ocorrem durante
plantio, colheita e pds-colheita (acondicionamen-
to, transporte, armazenamento e comercializa-
¢d0). A qualidade maxima do alimento é obtida
na propriedade rural, mas é durante o processo
de pés-colheita (classificagdo, embalagem, trans-
porte e comercializagdo) que se deve ter os cui-
dados necessarios para conserva-los € minimizar
as perdas. As que acontecem, nessa ultima eta-
pa, envolvem ndo somente a inadequagao de
embalagens, estrutura de transporte, condi¢cdes
de armazenagem, como também a baixa qualifi-
cacado de mao de obra dos operadores envolvi-
dos na recepgao, movimentagdo e conservagao
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dos produtos (IBGE, 2004) e resultam na geragéo
de residuos.

O valor comercial das frutas e hortali-
¢as, por exemplo, esta diretamente ligado as
qualidades exigidas pelo mercado. Cada produto
tem sua particularidade, mas de uma forma geral
esta relacionada, segundo Alvarenga (2011), com
suas caracteristicas internas, inerentes ao produ-
to, ou seja, formato, coloragdo de polpa, sabor,
dogura, entre outras, e a sua qualidade, de acor-
do com aspectos externos ou adquiridos do meio
exterior, tais como: danos e defeitos (podridées,
lesdes, manchas, etc.). Pode-se considerar, ain-
da, variedade, frescor, textura, tamanho, tipo de
embalagem e apresentagéo do produto.

A CEAGESRP foi o primeiro 6rgao publi-
co de abastecimento que buscou solugbes para
seus residuos, inicialmente na década de 1990,
por meio da implantacdo de um programa de
abastecimento alimentar e, a partir de 2003, com
o Programa de Reciclagem (CEAGESP, 2010b).

As estimativas de perdas no entreposto
s&o da ordem de 100 toneladas/dia de alimentos
que ocorrem como consequéncia do comprome-
timento da qualidade dos produtos, devido a
manipulagao inadequada no transporte e comer-
cializacdo (CEAGESP, 2011a). Isso representa
1% do volume comercializado no entreposto.
Além disso, existem as embalagens e outros
produtos que nao séo aproveitados e sao passi-
veis de reciclagem.

Assim, este estudo tem por objetivo
descrever os tipos de residuos gerados e seu
aproveitamento e/ou transformagao por meio dos
projetos implantados para este fim no ETSP, ao
longo dos anos, com énfase no ultimo periodo,
quando foi implantada uma agenda temética de
sustentabilidade com agdes de responsabilidade
social e ambiental.

2 - MATERIAL E METODO

Dados secundarios do ETSP da CEA-
GESP foram utilizados para qualificar e analisar
informagdes referentes a comercializagdo de
frutas e hortalicas e residuos gerados. Dados
complementares foram obtidos, em 2011, por
meio de entrevistas qualitativas com técnicos
responsaveis pela coleta de residuos, reciclagem
e reaproveitamento do residuo no ETSP, técnicos



da Coordenadoria de Desenvolvimento dos Agro-
negocios (CODEAGRO), antiga Coordenadoria
de Abastecimento, da Secretaria de Agricultura e
Abastecimento (SAA). As discussbes sobre o
tema foram embasadas em ampla revisao biblio-
grafica.

3 -RESULTADOS E DISCUSSAO

Os residuos gerados no ETSP tém
como principal componente produtos vegetais
que perderam o valor comercial (qualidade), du-
rante o processo de comercializagao ou transpor-
te e, muitas vezes, ainda, pelo fato de o produto
deixar de ser comercializado por fatores merca-
dolégicos como o excesso de quantidade oferta-
da.

Em 2010 o entreposto movimentou em
média 3,1 milhdes de toneladas (frutas, verduras,
legumes, diversos, flores e pescados), sendo as
frutas responsaveis por aproximadamente 53%
do volume total comercializado, os legumes 26%,
as verduras 7%, os produtos diversos 11%, flores
2% e o pescado 1% (Figura 1).

Os residuos normalmente tém como
destino os aterros e lixées da cidade e sua depo-
sicdo pode diminuir o tempo de vida util dos ater-
ros e, se depostos sem os cuidados sanitarios
necessarios, acarretam alto custo para a Compa-
nhia. Além disso, podem causar externalidades
negativas para a populagédo vizinha a esses li-
xdes e para a sociedade como um todo, conside-
rando a degradagdo ambiental do solo e lengois
freaticos.

O problema do lixo no ETSP vai além
de questdes estritamente econémicas e ambien-
tais, uma vez que o rapido aproveitamento e a
coleta desses descartes sao de grande importan-
cia sanitaria, pois podem diminuir a incidéncia de
pragas urbanas (insetos e animais), que transmi-
tem doengas em um local onde é comercializado
grande volume de alimentos pereciveis.

Conforme informagbes de técnicos da
CEAGESP, em 2010, a empresa gastou, em
média, com o aterro sanitario R$111,08 por tone-
lada de residuo gerado, ja incluindo a sua coleta,
e com o material enviado para a usina de com-
postagem de Campinas, a empresa desembol-
sou o valor de R$110,32 por tonelada.

Em vista de todas essas questdes aci-
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ma expostas, a empresa vem investindo em pro-
jetos no sentido de contribuir com a amenizagao
dos problemas de ordem ambiental e econémica,
além de agdes sociais e nutricionais.

A primeira iniciativa, ja relatada, era vol-
tada para os alimentos descartados apds a co-
mercializagdo, tendo como principio norteador a
questdo da Seguranga Alimentar. A fim de resga-
tar a evolugdo da historia da CEAGESP com o
destino dos residuos da empresa.

Segundo informagbes de técnicos da
CODEAGRO?®, o Sopao foi o primeiro programa
implantado que teve como objetivo aproveitar o
residuo diario produzido na CEAGESP. Ele teve
inicio da década de 1990, com a utilizacdo das
sobras dos produtos descartados na comerciali-
zagao que podiam ser reaproveitados, pela con-
servacao de seu valor nutricional e distribuida
para a comunidade carente local.

Inicialmente foi montada uma cozinha
industrial no entreposto onde seria feita a sele-
Gao, o0 preparo e a manipulagdo dos alimentos,
com o apoio do Sindicato dos Permissionarios
em Centrais de Abastecimento de Alimento do
Estado de S&o Paulo (SINCAESP), que se dis-
pbs a doar, além das sobras da comercializagao,
folhas, talos, verduras e legumes fora do padréo.

Essa agao possibilitou o atendimento
da populagéo carente da regiéo e de beneficiarios
de entidades cadastradas no projeto. No entanto,
dificuldades com as parcerias estabelecidas invia-
bilizaram o projeto em curto prazo.

A ideia foi retomada em 1995, pelo
SINCAESP, em conjunto com os Institutos Ayrton
Senna e Credicard com o Projeto “NutriSopa”
(SINCAESP, 2002). Foi instalada uma unidade
de processamento no ETSP e era feito o aprovei-
tamento de legumes e tubérculos.

Em 2001, o projeto passou a ser mantido
apenas pelo SINCAESP, devido a extingdo da
ajuda financeira de instituigbes filantrépicas, o
que em curto prazo inviabilizou o projeto que foi
extinto (SINCAESP, 2002).

Essa iniciativa, embora contribuisse para
a redugao do descarte de residuos gerados no

°A CODEAGRO foi criada em 1997, com a reforma da
SAA. E resultado da unido da Coordenadoria de Abaste-
cimento e Camaras Setoriais que faziam parte da Asses-
soria Técnica do Gabinete do Secretario. O Sopéao foi
implantado com auxilio da Coordenadoria de Abasteci-
mento.
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Figura 1 - Volume Comercializado no ETSP, 2001 a 2010.

Fonte: Elaborada pelos autores com base nos dados da CEAGESP (2010b).

entreposto, ndo tinha preocupacdo ambiental.
Com a criagdo, em 2003, de uma agenda voltada
para a promocao da sustentabilidade, as ques-
tdées ambiental, de responsabilidade social, além
da econdmica, se fizeram presentes nos projetos
que permeiam as ag¢des da empresa no ETSP, e
serdao apresentadas a seguir.

3.1 - Banco CEAGESP de Alimentos

O Banco de Alimentos implantado em
margo de 2003, segundo técnicos da CEAGESP,
& abastecido por alimentos descartados na co-
mercializagado, doados por produtores e permis-
sionarios da CEAGESP, que ainda estdo em
boas condigbes para o consumo humano, dando
novo tratamento e destino ao residuo.

De acordo com informagdes dos técni-
cos da CEAGESP, a coleta de alimentos é reali-
zada a partir do acionamento dos permissionarios
junto ao Banco de Alimentos, onde é feita uma
triagem e selecionados os alimentos em condi-
¢bes de consumo, sendo os demais direcionados
para a compostagem ou produgao de ragéo ani-
mal. E, também, responsavel pela doagédo a ou-
tros Bancos de Alimentos Municipais e Entidades
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Sociais do Estado de Sdo Paulo (CEAGESP,
2010a).

Em 2005, esse Banco doou 1.269 to-
neladas de alimentos e beneficiou aproximada-
mente 286 mil pessoas e em 2011 foram distribu-
idas, em média, 200 toneladas de alimentos por
més para mais de 160 entidades (CEAGESP,
2010a), ou seja, o dobro do volume ofertado ha
seis anos.

A distribuicdo de alimentos as institui-
¢bes cadastradas provoca um impacto positivo
nos custos e na agao social destas entidades,
uma vez que, com a diminuicdo de despesas
com alimentacgao, o recurso podera ser revertido
para ampliagdo do atendimento e/ou realizagao
de outras acgdes para a populagao de baixa renda
beneficiada.

3.2 - Ragao Animal

Ainda com o intuito de reaproveitar os
alimentos descartados na comercializagao, ha a
possibilidade de classifica-los como préprios para
racdo animal. Segundo técnicos da CEAGESP,
com esses residuos sao produzidos insumos ou
racao liquida, obtidos por meio da trituragcdo de



restos de frutas, legumes e verduras. No caso da
racao liquida, ela pode ser usada para alimentar
suinos, aves e bovinos, gerando reducéo de até
30% nos gastos para a criagdo de animais, tor-
nando-se uma alternativa de baixo custo para os
pequenos produtores (CEAGESP, 2010a,
2011a).

As visceras de peixe séo utilizadas pa-
ra producao de farinha de peixe, vendida como
insumo para ragdes, aproveitando integralmente
as sobras da comercializagdo do produto e redu-
zindo os custos operacionais. Isso foi possivel
devido a parceria entre a CEAGESP, a Associa-
¢ao de Permissionarios do Pescado (ACAPESP)
e uma industria de transformacdo (CEAGESP,
2010a).

A capacidade instalada no entreposto
da capital é de 30 toneladas/dia, permitindo que
se receba descartes de peixe das feiras livres ou
de outros equipamentos (CEAGESP, 2011a).

3.3 - Compostagem

Os restos de verduras, frutas, cascas,
folhagens e capim seco, residuos improprios ao
consumo humano, sao destinados a produgéo de
adubo por meio da compostagem. O resultado é
um adubo organico rico em nutrientes que substi-
tui os fertilizantes quimicos, possibilitando reduzir
o custo de produgdo (CEAGESP, 2010a).

E necessario destacar que a utilizagao
de adubo organico é mais benéfica em termos
ambientais do que o fertilizante quimico, pois ele
utiliza recursos naturais em sua manufatura
(IFA; UNEP, 2000). Os fertilizantes quimicos
poluem o solo e principalmente as aguas e sua
deposicdo no meio aquatico produz o que se
denomina de Demanda Bioquimica de Oxigénio
(DBO), isto é, em contato com a agua, os fertili-
zantes permitem a proliferagdo de algas que
consomem seu oxigénio, tornando as aguas
turvas e prejudicando as demais formas de vi-
das (PEREIRA, 2004).

Conforme técnicos da CEAGESP, o
processo de compostagem é terceirizado. O resi-
duo é coletado por uma empresa responsavel pelo
transporte e elaboragcdo do composto € o material
€ comercializado, gerando emprego e renda. Den-
tro do entreposto, ha uma estagéo de transbordo
onde sao inicialmente depositados os residuos.
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3.4 - Reciclagem de Residuos Sélidos

A reciclagem é outra agdo complemen-
tar da empresa. Nela sao utilizadas as embala-
gens dos produtos da comercializagdo e outros
produtos descartados no entreposto (papeldo,
madeira, coco verde, palha e metal).

De acordo com técnicos da empresa,
madeiras sdo utilizadas pelo setor de esmaga-
mento de caixas para produzir toletes para forno
de pizza e lareira. Ja, o papeldao é repassado
para a cooperativa de catadores, devidamente
autorizada pela CEAGESP, para atuar dentro do
ETSP.

O coco verde, vendido por ambulantes
dentro do entreposto, é de dificil degradagéo e
sua fibra pode ser utilizada na germinagdo de
sementes, substituicdo de solo na produgéo de
mudas, no cultivo vegetal e viveiros. Além disso,
pode substituir o xaxim, a palha, o isopor, o sisal,
a estopa e almofadas de ar na acomodacéo de
mercadorias nas embalagens, isolamento térmico
e acustico na industria de gesso e outros seg-
mentos e, com isso, reduz o impacto ambiental.
(MDC ONLINE, 2011).

Assim, todas essas agdes levam a re-
ducdo continua dos custos operacionais com
economia na coleta, transporte e aterro de lixo.
Especificamente, o projeto Banco de Alimentos
foi expandido para 11 Centrais de Abastecimen-
to S.A. (CEASASs) do interior do Estado: Araga-
tuba, Araraquara, Bauru, Franca, Marilia, Piraci-
caba, Presidente Prudente, Ribeirao Preto, Sdo
José dos Campos, S&o José do Rio Preto e
Sorocaba (CEAGESP, 2011b) e a Ceasa Cam-
pinas que é municipal (CEASA/CAMPINAS-SP,
2011).

A experiéncia foi tao positiva que CEA-
SAs de outros estados implantaram projetos
semelhantes, sempre tendo em conta diminuir o
desperdicio com os produtos ndo comercializa-
dos, a exemplo do Rio Grande do Sul (CEA-
SA/RS, 2011), Parana (CEASA/PR, 2011) e Per-
nambuco (CEASA/PE, 2011).

A implantagdo desses projetos na
CEAGESP resultou em beneficios tanto para a
area ambiental como a social. O resultado foi
um novo fluxograma, mais complexo, que mos-
tra claramente os destinos dos residuos produ-
zidos no entreposto apds a comercializagdo
(Figura 2).
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Figura 2 - Fluxograma dos Residuos Gerados na CEAGESP.

Fonte: Elaborada pelos autores com base nos dados da CEAGESP em 2011.

4 - CONSIDERAGOES FINAIS

A CEAGESP, a partir de uma agenda
de sustentabilidade, tem trabalhado no sentido de
encontrar solugdes para as perdas da comerciali-
zagao de alimentos com a implantagao de proje-
tos como o Banco CEAGESP de Alimentos, Pro-
dugdo da Ragdo Animal, Compostagem e Reci-
clagem.

A implantacdo de projetos de aprovei-
tamento e reciclagem dos residuos gerados no
entreposto da CEAGESP, inclusive um programa
de capacitagao de produtores, atacadistas e vare-
jistas, aponta para avangos. Tais avangos ex-
pressam o compromisso da empresa em desen-
volver um comportamento responsavel na procu-
ra por solu¢des para os residuos oriundos da
comercializagado, expandindo, assim, sua preocu-
pacao com as perdas e o desperdicio.

Portanto, verifica-se que ocorreram
mudancas nos paradigmas da empresa ao longo
do tempo. Inicialmente, tinha-se uma visdo de
abastecimento e seguranga alimentar, qual seja,
atender a demanda alimentar das pessoas de
menor renda com comprometimento nutricional.
Posteriormente, essa visdo foi ampliada, ao con-
templar também a questdo ambiental, mostrando
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que as solugbes adotadas sdao um avango que
tem auxiliado na diminuicao do lixo acumulado no
entreposto.

No entanto, muito ha que se fazer con-
siderando que a evolugéo dos programas depen-
de da conscientizagdo dos permissionarios que
aponta para a importancia em implantar projetos
de educagéo ambiental, tanto para eles proprios
quanto para funcionarios e compradores. Além
disso, faz-se necessario, por parte do governo,
que politicas publicas bem definidas para esse
setor sejam desenvolvidas para reduzir as perdas
e os impactos ambientais no plantio, colheita e
pos-colheita.

Assim, para diminuir a quantidade de
residuos gerados pelo ETSP, os investimentos
nao devem estar restritos apenas aos programas
dentro da Companhia, mas também, a ampliagdo
de parcerias - algumas ja em curso -, com univer-
sidades, institutos de pesquisa que visem a im-
plantacdo de tecnologias de pds-colheita que
envolva as questées do adequado acondiciona-
mento, manipulagcdo e transporte, assim como
melhoria das instalagbes e infraestrutura de co-
mercializagdo.

A questdo de logistica dentro do espa-
¢o da empresa, tendo em conta algumas dificul-



dades no desembarque e acondicionamento dos
produtos comercializados no local, deve fazer
parte das preocupacdes que podem contribuir
para a diminuicdo da geragéo de perdas na ca-
deia produtiva.

Nesse sentido, politicas publicas para o
setor produtivo e de comercializagdo devem ser
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fomentadas para que municipios e estados sejam
incentivados ao reaproveitamento e diminui¢cao
de perdas de alimentos, com redugao do desper-
dicio e, consequentemente, do impacto socioam-
biental causado pelo descarte do lixo na nature-
za, atendendo aos principios da Politica Nacional
de Residuos Sdlidos.
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APROVEITAMENTO DOS RESIDUOS GERADOS NO ENTREPOSTO
TERMINAL DE SAO PAULO DA CEAGESP

RESUMO: Este trabalho tem o objetivo de descrever os tipos de residuos gerados no ETSP
da CEAGESP e os projetos implantados para seu reaproveitamento. Realizaram-se entrevistas, em
2011, com os técnicos da CODEAGRO e da CEAGESP e foram utilizados dados secundarios da em-
presa referentes a comercializagdo de frutas e hortalicas, suas perdas e descartes. O entreposto desen-
volve projetos de reaproveitamento de alimentos e residuos como o Banco CEAGESP de Alimentos,
Produgéo da Ragcédo Animal, Compostagem e Reciclagem. A implantagdo desses programas mostra
preocupagdo com as questoes sociais e ambientais por meio do aproveitamento dos descartes da co-
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mercializagcdo. Agbes que levem em conta a sustentabilidade e implementagao de politicas publicas para
o setor de produgéo e comercializagdo de alimentos sdo necessarias para otimizar medidas que promo-
vam a reducéo do desperdicio e impactos socioambientais.

Palavras-chave: CEAGESP, residuo, desperdicio, FLV, meio ambiente.

USE OF FOOD WASTE PRODUCED IN SAO PAULO’S GENERAL WAREHOUSING AND
STORAGE COMPANY’TERMINAL WAREHOUSE (CEAGESP-ETSP)

ABSTRACT: This paper aims to describe the types of waste generated at the CEAGESP-
ETSP and the projects implemented for its reuse. Interviews were conduced with the technicians of
the Agribusiness Development Coordination (CODEAGRQO) and of CEAGESP, in 2011, and sec-
ondary company data sources were used regarding the its trade of fruits and vegetables, losses
and waste generated. This wholesale market develops projects for reuse of food and residue, such
as the CEAGESP Bank of Food, Animal Feed Production, Composting and Recycling. The imple-
mentation of these programs shows its concern with the social and environmental issues through
the reuse of food discards. Actions supporting the implementation and sustainability of public poli-
cies for the sector of food production and trade are necessary to optimize measures that promote
waste reduction and social and environmental impact.

Key-words: wholesale market, waste, F&V, environment.
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