QUALIDADE DA UVA FINA DE MESA COMERCIALIZADA NA CEASA DE CAMPINAS,
1993-94!

1-INTRODUCAO

A Central de Abastecimento de Campinas
(CEASA-Campinas) representa ponto importante da
comercializa¢do de frutas no Estado de Sdo Paulo. As
uvas constituem, juntamente com laranjas e bananas,
um dos itens com maiores nimeros, tanto em quanti-
dade quanto em valores comercializados.

O processo de amadurecimento das uvas
ndo continua apds a colheita, fazendo com que elas
sejam colhidas quando ja se encontram adequadas ao
consumo. Apesar de apresentarem indicagdes de matu-
racdo, tais como tamanho e coloragdo das bagas, pode-
rdo, algumas vezes, ndo ter ainda alcangado os indices
de amadurecimento que as destacam entre as frutas de
maior aceitabilidade.

Dessa maneira, a ocasido da colheita deve
ser criteriosamente definida, para que seja oferecido ao
consumidor um produto de boa qualidade, o que, por
outro lado, propicia a obten¢do de melhores pregos na
sua comercializacdo. Na pratica, o principal fator para
a determinagdo do ponto de colheita € o teor de solidos
soluveis, medido em Brix.

No Brasil, ndo existem normas de selegdo e
classificacdo oficiais para uvas; todavia, na Europa e
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nos Estados Unidos da América, essas normas sao bem
definidas e aplicadas na comercializagdo de uvas de
mesa.

A produgdo especializada de uvas de mesa
no Brasil poderia apresentar melhores padrdes, a partir
do estabelecimento de normas especificas que, inclusi-
ve, poderiam funcionar como orientagdo ao produtor
sobre os cuidados necessarios na condugdo de suas
videiras, bem como assegurar ao consumidor a aquisi-
¢ao de produtos de boa qualidade.

Neste trabalho sfo apresentados dados de
comercializagdo e indices de qualidade de uvas Italia e
Rubi, procurando-se detectar as relagdes possiveis
entre os fatores que determinaram as datas das colhei-
tas e a qualidade do produto comercializado.

2 -REVISAO DE LITERATURA

O desenvolvimento dos frutos, envolvendo a
formagao dos tecidos e mudangas quimicas, atravessa
diferentes fases, e o seu conhecimento torna-se impor-
tante para quem almeja a melhoria da qualidade de seu
produto. Assim, CHITARRA & CHITARRA (1990)
conceituaram, de maneira bastante compreensivel, as
fases de desenvolvimento dos frutos, que culminam na
sua degradacdo ou senescéncia:
pré-maturagdo: ocorre significativo aumento do volu-
me, porém o fruto ainda ndo se encontra apto para o
consumo;

- maturacdo: o fruto atinge o crescimento
pleno e maxima qualidade comestivel; e

- amadurecimento: periodo final da matu-
racdo, em que o fruto apresenta-se completamente
desenvolvido e as principais mudangas ocorridas sdo
quimicas.
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Portanto, o amadurecimento corresponde a
mudangas nos fatores sensoriais do sabor, odor, cor e
textura que tornam o fruto aceitavel para o consumo.
Algumas dessas mudangas podem ser detectadas por
analise ou observacdo das transformacdes fisicas ou
endogenas, como modificagdes dos pigmentos, acidos,
taninos, carboidratos e pectinas.

AMERINE & OUGH (1974) afirmaram que
uma medida usualmente utilizada para verificar o grau
de maturagdo de uvas ¢é o contetido de solidos soluveis
no suco, o que também pode servir como indicagdo da
época apropriada para colheita.

Estudando as caracteristicas de uvas cultiva-
das no municipio de Caldas, MG, CARVALHO (1972)
verificou que durante o periodo de maturacdo houve
tendéncia a um aumento continuo do teor de solidos
soluveis. Esse aumento € explicado como o resultado
do metabolismo normal da baga, quando os acidos
organicos sdo consumidos pela respiragdo, resultando
no acumulo de agucares (CARVALHO & CHITAR-
RA, 1984).

Ja em anos anteriores, de acordo com obser-
vagdes de MATHIEU (1937), a maturagdo das uvas
tornou-se um processo conhecido por um rapido au-
mento nos teores de aglcares, que podem passar de
1% a 20% em um més, afirmando o autor que o acu-
mulo de agucares ndo € um fator apenas quantitativo,
porém importante qualitativamente. Em suas conclu-
sOes gerais, citou como um dos métodos de apreciagéo
da maturagdo de uvas de mesa a utilizacao do refrato-
metro, que deve indicar o minimo de 16,50Brix, ob-
servando, ainda, que a aplicagdo desse método poderia
evitar a colheita prematura e os graves inconvenientes
dessa pratica.

O indice de 16,50Brix ¢ utilizado como
referéncia nas normas norte-americanas de qualida-
de para a uva de mesa, fazendo parte dos requisitos
basicos para as bagas, segundo BLEINROTH
(1993).

Pode ser considerada, de maneira notada-
mente pratica, a aplicabilidade da verificagdo dos teo-
res de solidos soluveis, através do refratdmetro, para
avaliagdo dos niveis de matura¢do de uvas de mesa e,
conseqiientemente, para determinar suas melhores
datas de colheita, conforme explanado por diversos
autores, entre eles: MATHIEU (1937), KLIEWER et
al. (1965), CARVALHO (1972), AMERINE & OUGH
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(1974), SHOEMAKER (1977) e TERRA; POMMER;
PIRES (1989).

A respeito, SHOEMAKER (1977) enfatizou
o uso do refratdmetro, tanto os de laboratério quanto
os de campo, largamente empregados para realizagdo
de um rapido teste de maturagdo. Todavia, o autor fez
menc¢do as variagdes de teores de aclcar que podem
ocorrer devido a influéncia de algumas condigdes
externas, explicando que as variagdes nas médias de
conteudo de solidos soluveis, de ano a ano, provavel-
mente sejam respostas a diferengas na temperatura ou
na intensidade luminosa.

CARVALHO (1972) verificou em seu traba-
lho a influéncia das variaveis climaticas sobre a com-
posicdo das uvas. Observou que a temperatura ambien-
te, a precipitagdo pluviométrica e a luminosidade,
principalmente durante o periodo de matura-¢do, pare-
cem ser as mais importantes.

Ao fazer uma apreciagdo sobre a cultura de
uvas finas no Estado de Sdo Paulo, TERRA; POM-
MER; PIRES (1989) relataram a expansdo ocorrida
para as regides oeste e noroeste desse Estado. Nessas
regides, referiram-se os autores, a viticultura difere das
regioes tradicionais, devido basicamente as condigdes
climaticas, visto que 1a as temperaturas permanecem
altas praticamente o ano todo e, assim, associando-se a
irrigacdo durante a estacdo seca, as videiras sdo indu-
zidas a vegetar durante a maior parte do ano, ndo pas-
sando por um periodo de dorméncia. Dessa maneira,
realiza-se uma unica colheita nos meses de entressafra,
época em que sdo atingidos os melhores precos no
mercado.

Da mesma forma, POMMER (1989) e
FREIRE & CAMARGO (1990) relataram a alta verti-
ginosa dos pregos de uvas Italia e Rubi no periodo de
julho a novembro, época em que entra no mercado a
producdo oriunda do noroeste paulista, alcangcando
pregos trés a quatro vezes superiores aos dos meses de
janeiro e fevereiro, quando ¢ maior a quantidade co-
mercializada.

Entre as recomendagOes citadas em seu
trabalho, TERRA; POMMER; PIRES (1989), rela-
cionando os indices de maturacdo das uvas oferecidas
ao comércio e os elevados precos obtidos, propdem o
estabelecimento de um sistema de classificacdo de
uvas de mesa, baseado em teores de agucar (OBrix), 0
que deveria coibir a comercializa¢do do produto ainda



nao totalmente maduro. Situagdes semelhantes eram
citadas na Franga por MATHIEU (1937), ha muitos
anos, conforme referéncias anteriores.

3 - MATERIAL E METODOS

O trabalho foi conduzido sob a forma de um
levantamento de dados junto a seis comerciantes de
frutas estabelecidos na CEASA-Campinas, sendo trés
situados no mercado livre e trés em lojas de galpdes
permanentes.

No periodo compreendido entre os meses de
agosto de 1993 e julho de 1994, quinzenalmente foram
coletadas amostras de uvas Italia e Rubi, provenientes
da regido noroeste paulista, designada como microrre-
gido 225, tendo como principais produtores os munici-
pios de Jales e Palmeira D'Oeste, onde a colheita de
uvas tem o seu periodo principal entre os meses de
agosto e janeiro; e da regido sul, designada como mi-
crorregido 261, tendo como principais produtores os
municipios de Sdo Miguel Arcanjo e Pilar do Sul,
onde a colheita se concentra entre os meses de janeiro
e julho. Neste trabalho, estas regides serdo designadas,
simplesmente, como regido de Jales e regido de Sdo
Miguel Arcanjo, respectivamente.

A amostragem das uvas foi feita de acordo
com a metodologia testada durante trés anos consecu-
tivos por GUELFAT-REICH & SAFRAN (1970), os
quais comprovaram que amostras de uvas retiradas do
centro do cacho proporcionaram resultados consisten-
tes em termos de contetidos de solidos soluveis e aci-
dos.

Nas amostras obtidas, foi determinado o teor
de solidos solveis totais (°Brix), através de leitura
direta em refratometro de campo.

Na Secdo de Estatistica da CEASA-Campi-
nas foi obtida a evolugdo das quantidades comerciali-
zadas, bem como o pre¢co médio, més a més, no perio-
do de observagdo. As uvas finas de mesa comerciali-
zadas na CEASA-Campinas sdo representadas pelas
variedades Itdlia e Rubi, em quase sua totalidade e, nas
estatisticas de comercializacdo, essas variedades sdo
consideradas em conjunto.

Através da Secdo de Climatologia Agricola
do Instituto Agrondmico (IAC), foram obtidos os da-
dos climaticos daquelas regides, referentes a0 mesmo
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periodo. Essas informagdes, em conjunto, compuseram
os resultados do presente trabalho, conforme descritos
e discutidos a seguir.

4 - RESULTADOS E DISCUSSAO

Os teores médios de solidos soluveis da uva
Italia, proveniente da regido de Jales, apresentaram
uma variagdo de 14,5 a 16,9°Brix. Ocorreu queda a
partir de setembro/93 e apenas em novembro/93, a
média retornou a indices mais elevados, caindo nova-
mente no final do periodo (janeiro/94).

A uva Rubi da mesma regido apresentou
variacdo semelhante a da Italia, apesar de apresentar
valores um pouco mais elevados, variando de 15,0 a
17,20Brix. Da mesma forma, ocorreu queda em se-
tembro/93, retornando a indices maiores também no
quarto més de observacdes (novembro/93).

Para o cultivar Itdlia, apenas em um dos
meses de observacdo as médias ultrapassaram o indice
de 16,5°Brix, conforme prescrito por MATHIEU
(1937) e exigido como requisito basico nas normas
norte-americanas de qualidade para uvas de mesa
(BLEINROTH, 1993), enquanto para o cultivar Rubi,
as médias ultrapassaram esse indice em trés ocasides
(Figura 1).

As variaveis climaticas podem influenciar a
composi¢do das uvas, conforme descrito por AMERI-
NE & WINKLER (1941), CARVALHO (1972) e
SHOEMAKER (1977), porém nao foram verificadas
variacdes nas médias de temperaturas que pudessem
justificar as variagdes nos teores médios de soélidos
soluveis de uvas produzidas no periodo. Apesar de ter
ocorrido acréscimo significativo nos indices de pluvio-
sidade a partir de novembro/93, possivelmente essa
variagdo climatica ndo tenha influenciado significati-
vamente a composi¢do das uvas, visto que, de acordo
com TERRA; POMMER; PIRES (1989), na regido ¢
utilizada a pratica da irrigagdo, o que permite o contro-
le da disponibilidade de 4gua para a cultura (Figura 2).

Os teores médios de solidos soluveis da uva
Italia, proveniente da regido de Sdo Miguel Arcanjo,
apresentaram uma variacdo de 14,9 a 16,00Brix. Oco-
rreu queda a partir de mar¢o/94, permanecendo nesse
patamar até o final do periodo (julho/94).

A uva Rubi dessa regido, durante o mesmo
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FIGURA 1 - Médias dos Teores de Sélidos Soluveis (OBrix) das Uvas Italia e Rubi, Produzidas na Regido de
Jales e Comercializadas na CEASA-Campinas, no Periodo de Agosto de 1993 a Janeiro de 1994.
Fonte: Dados da pesquisa.
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FIGURA 2 - Variagdio Mensal de Teores de Solidos Soluveis (OBrix) de Uvas Italia e Rubi, de Temperaturas
(OC) e de Precipitagdo (mm) da Regido de Jales, no Periodo de Agosto de 1993 a Janeiro de 1994.
Fonte: Dados da pesquisa.
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periodo, apresentou valores um pouco mais elevados
que a Italia, variando de 15,7 a 16,30Brix. As varia-
¢cdes foram menores no periodo, ocorrendo apenas
ligeiro decréscimo nos meses de abril ¢ maio/94. Para
ambos os cultivares, em nenhum dos meses de obser-
vagio as médias ultrapassaram o indice de 16,5°Brix
(Figura 3).

Em S3ao Miguel Arcanjo, a diminui¢do na
temperatura média e na precipitagdo, a partir de feve-
reiro/94, ndo influenciou os teores de solidos soluveis
das uvas produzidas na regido, os quais ndo apresenta-
ram modificagdes significativas no periodo. Este fato,
possivelmente, seja devido a protegdo das culturas
locais em estufas (casas de vegetacdo) de plastico, o
que permite a manutencdo de ambientes controlados e
ndo sujeitos as variagdes climaticas. De acordo com
POMMER (1989), esta pratica tem tido uso intensifi-
cado pelos viticultores dessa regido (Figura 4).

Segundo TERRA; POMMER; PIRES (1989),
até 30% da producdo de uvas finas de mesa dessa regido
tem sido destinada a exportagdo, devido a sua falta em
grandes centros consumidores norte-americanos € euro-
peus e aos pregos baixos do mercado interno.

Como a comercializa¢do de uvas no merca-
do interno ndo obedece a padrdes como os estabele-
cidos em normas internacionais, as uvas ofertadas ao
consumidor brasileiro ndo alcangam niveis de quali-
dade semelhantes as exportadas e, dessa maneira, as
uvas provenientes da regido de Sdo Miguel Arcanjo,
em nenhum dos meses observados, apresentaram mé-
dias de teores de solidos soluveis como os exigidos
naquelas normas (minimo de 16,50Brix).

Ao se observar as quantidades comerciali-
zadas, verifica-se que entre agosto e novembro/93, a
quantidade total permaneceu estavel, em torno de
300t/més (Figura 5). A quantidade de uvas prove-
nientes da regido de Jales tem um incremento a partir
de agosto, alcangando niveis maximos em setembro e
outubro e apresentando decréscimos sucessivos em
novembro e dezembro/93 e janeiro/94.

A variagao dos precos, nesse periodo, apre-
senta-se semelhante a das quantidades, com excegdo
de dezembro, quando ocorre alta de precos.

Essas observagoes estdo de acordo com
FREIRE & CAMARGO (1990) quando relataram que
a uva Italia adquire maiores pre¢os em setembro até o
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inicio de novembro e, ainda, de acordo com POM-
MER (1989) quando explicou que, com a entrada no
mercado de uvas Italia e Rubi provenientes do Nordes-
te brasileiro, ocorre aumento da oferta e os pregos
caem em novembro. Em dezembro, todavia, verifica-
se ligeiro acréscimo devido as festas de final de ano.

Entre janeiro e meados de margo ocorre uma
queda expressiva nos pregos em virtude, prin-
cipalmente, da oferta no mercado de outros tipos de
uvas de mesa, notadamente Nidgara Rosada. Nessa
mesma época, inicia-se uma forte comercializacdo de
uvas finas, provenientes da regido de Sdo Miguel Ar-
canjo, cuja quantidade somente apresenta decréscimo a
partir de abril.

Nessa ocasido, devido a pequena oferta de
uvas no mercado, o prego ird novamente alcangar ni-
veis elevados, voltando a cair em maio e junho, devido
a falta de tradicdo de consumo nessa época e ainda a
concorréncia com as frutas citricas, ofertadas em gran-
des quantidades.

Em julho, com o reinicio da oferta, em pe-
quena quantidade, de uvas de boa qualidade, proveni-
entes da regido de Jales, ocorre elevagdo nos precos de
comercializacdo. Assim, em setembro e outubro/93,
periodo de maior comercializagdo das uvas provenien-
tes dessa regido, ocorreu queda nos teores de solidos
soluveis totais tanto da uva Italia quanto da Rubi, pos-
sivelmente devido a intensificacdo da colheita em
época de melhores precos (Figura 6).

Essas observagdes vém corroborar a reco-
mendacdo de TERRA; POMMER; PIRES (1989) para
o estabelecimento de um sistema de classificagdo das
uvas de mesa, baseada em teores de agucar, o que
poderia normatizar a comercializa¢do do produto ainda
ndo totalmente maduro.

Em janeiro/94, houve nova queda nos teores
de solidos soluveis totais, dessa vez, possivelmente,
em virtude da incidéncia de precipitagdo elevada no
final de safra o que ocasiona a colheita de produto de
qualidade inferior, conforme descrito por TERRA;
PIRES; NOGUEIRA (1993).

Verifica-se que, no inicio da safra de uvas
finas na regido de Sdo Miguel Arcanjo (janeiro/94), foi
pequena a quantidade colhida, os pregos se encontra-
vam em niveis compensadores e os teores de solidos
soluveis totais atingiam valores elevados (Figura 7).
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FIGURA 3 - Médias dos Teores de Solidos Soluveis (°Brix) das Uvas Itlia e Rubi, Produzidas na Regido de Sdo
Miguel Arcanjo e Comercializadas na CEASA-Campinas, no Periodo de Janeiro a Julho de 1994.
Fonte: Dados da pesquisa.
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FIGURA 4 - Variagdo Mensal de Teores de Sélidos Soluveis (OBrix) de Uvas Italia e Rubi, de Temperaturas ([1C) e
de Precipitacdo (mm) da Regido de Sdo Miguel Arcanjo, no Periodo de Janeiro a Julho de 1994.
Fonte: Dados da pesquisa.
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FIGURA 5 - Evolu¢ao Mensal da Quantidade (t) e Pregos (US$/t) das Uvas Italia e Rubi, Comercializadas na
CEASA-Campinas, no Periodo de Agosto de 1993 a Julho de 1994.
Fonte: Dados da pesquisa.
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FIGURA 6 - Prego (US$/t) e Teores de Solidos Soluveis ("Brix) das Uvas Italia e Rubi, Produzidas na Regido
de Jales, no Periodo de Agosto de 1993 a Janeiro de 1994.
Fonte: Dados da pesquisa.
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FIGURA 7 - Prego (US$/t) e Teores de Sélidos Solaveis (OBrix) das Uvas Italia ¢ Rubi, Produzidas na
Regido de Sdo Miguel Arcanjo, no Periodo de Janeiro a Julho de 1994.

Nos meses de fevereiro e margo, quando
ocorre grande concentrag@o na colheita, considerando
que 30% da producdo ¢ direcionada ao mercado ex-
terno (TERRA; POMMER; PIRES, 1989), ¢ possivel
que as uvas destinadas a comercializagdo no mercado
interno tenham apresentado teores menores de solidos
soluveis, principalmente a Italia, visto ndo existirem
normas reguladoras, como no mercado internacional.
A partir desse momento, os teores de solidos soltiveis
totais permaneceram estdveis, independentes das
variagdes em quantidades e pregos de comerciali-
zagao.

5 - CONCLUSOES
Considerando as observacdes ¢ analises

rea-lizadas em relagdo as uvas finas de mesa, prove-
nien-tes das regides noroeste e sul do Estado de Sao
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Paulo e comercializadas na CEASA-Campinas, no
periodo de agosto/93 a julho/94, podem ser estabele-
cidas as seguintes conclusdes:

1) Os teores de solidos soluveis das uvas
Italia e Rubi, provenientes da regido de Jales, alcan-
¢aram o minimo exigido nas normas internacionais de
comercializagdo (16,50BRIX) apenas em agosto,
novembro e dezembro de 1993 para uva Rubi e em
dezembro de 1993 para uva Italia.

2) Os teores de solidos soluveis das uvas
Italia e Rubi, provenientes da regido de Jales, apre-
sentaram-se com menores valores em épocas de pre-
¢os mais elevados.

3) As uvas Italia e Rubi, provenientes da
regido de Sdo Miguel Arcanjo, ndo alcangaram, no
periodo, o minimo exigido nas normas internacionais
de comercializagdo (16,50BRIX), mesmo em épocas
de pregos mais elevados.



LITERATURA CITADA

AMERINE, M. A. & WINKLER, A. J. Maturity
studies with California grapes. 1. The balling-
acid ratio of vine grapes. Proc. Am. Soc. Hort.
Sci.,v.38, p.379-87, 1941.

. & OUGH, C. S. Wine and must analysis.
New York, John Wiley & Sons, 1974. 121p.

BLEINROTH, E. W. Tecnologia de pés-colheita
dauva. slp.,s.ed., 1993. 31p. mimeo.

CARVALHO, Vania D. Algumas caracteristicas de
uvas cultivadas no municipio de Caldas (MG)
com vistas ao aproveitamento industrial do
produto. Sao Paulo, USP, 1972. 65p (Tese
Doutorado).

. & CHITARRA, Maria Isabel F. Aspectos
qualitativos da uva. Informe Agropecuario,
Belo Horizonte, v.10, n.117, p.75-9, set. 1984

CHITARRA, Maria Isabel F. & CHITARRA, A.
B. Pés-colheita de frutos e hortalicas fisiolo-
gia e manuseio. Lavras, ESAL/FAEP, 1990.
320p.

FREIRE, L. M. M. & CAMARGO, U. A. Merca do
de uva Italia. HortiSul, Brasilia, v.1, n.3, p.42-
4, 1990.

61

GUELFAT-REICH, S. & SAFRAN, B. Indices of
maturity for table grapes as determined by va-
riety. Am. J. Enol. Vitic., v.22, n.1, p.138,
1970.

KLIEWER, W. M. et al. Changes in concentrationf
glucose, fructose, and total soluble solids in flow-

ers and berries of Vitis vinifera. Am. J. Enol.
Vitic, v.16, p.101-10, 1965.

MATHIEU, G. Appréciation de la maturité des rai-
sins de table. Annalles Agronomiques, v.7, n.2,
p.249-56, 1937.

POMMER, Celso V. Produgdo e comercializa¢do de
uvas em S3o Paulo. Toda Fruta, Sdo Caetano
do Sul, v.4, n.35, p.23-6, jun. 1989.

SHOEMAKER, J. S. Small fruit culture. 5.ed.
Westport, Connecticut, 1977. 358p.

TERRA, Maurilio M.; PIRES, Erasmo J. P.; NO-
GUEIRA, Neli A. M. Tecnologia para a pro-
duciio de uva Italia na regiio noroeste do Es-
tado de Sao Paulo. Campinas, CATI, 1993 -
51p. (Documento Técnico, 97).

_; POMMER, Celso V.; PIRES, Erasmo J.P.
Consideragdes para elaboragdo de um plano
nacional para a vitivinicultura. O Agronémico,
Campinas, v.41, n.2, p.122-31, maio/ ago. 1989.

QUALIDADE DA UVA FINA DE MESA COMERCIALIZADA NA CEASA DE CAMPINAS,

SINOPSE: Os teores de solidos soluveis totais (OBrix), utilizados como indicativos da qualidade de uvas finas de
mesa Italia e Rubi, provenientes das regides noroeste e sul do Estado de Sao Paulo e comercializadas na CEASA-
Campinas, foram observados no periodo de agosto/93 a julho/94 e comparados ao indice minimo exigido pelas nor-
mas internacionais de selegdo e classificacdo de uvas de mesa (16,5 OBrix). Verificou-se que as uvas provenientes da

regido de Jales alcangaram o minimo exigido apenas em agosto, novembro e dezembro de 1993 para uva Rubi e em
dezembro de 1993 para uva Italia, apresentando-se com menores valores em épocas de precos mais elevados. As
uvas provenientes da regido de Sdo Miguel Arcanjo ndo alcangaram o minimo exigido, mesmo em épocas de pregos

mais elevados.

Palavras-chave: uva de mesa, OBriX, qualidade, comercializacao.

Informagoes Econdmicas, SP, v.25, n.7, jul. 1995.
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THE QUALITY OF TABLE GRAPES COMMERCIALIZED AT CEASA-CAMPINAS,
1993-94

ABSTRACT: During the period fron August/93 to July/94 evere measured the total soluble solids content (OBrix)
which indicates the quality of Rubi and Italia edible grapes thal were produced in the Northwest and in the South
regions of S3o Paulo State and were marketed at Ceasa-Campinas. The 1Brix of Rubi grapes from Jales were lower
tham the minimum index (16,5 0Brix) only at 1993 in August, November and December, the ©Brix fromJales Italia
grapes were lower only at 1993 in December. Italia and Rubi Grapes fron Sdo Miguel Arcanjo did, not reach the
minimum index.

Key-words: table grapes, °Brix, quality, marketing.

Informacoes Econdmicas, SP, v.25, n.7, jul. 1995.



